Calificarea profesionala: 5
BRUTAR -PATISER-PREPARATOR PRODUSE FAINOASE

Nivel de invatimant: invatamant profesional cu durata de 3 ani
Domeniul de pregatire profesionala: Industrie alimentara
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Ce face un Brutar-patiser-preparator produse fainoase?

verifica calitatea ingredientelor;

proceseaza materiile prime si auxiliare (faina, grasimile, zaharul, drojdia, apa etc);
face diferite aluaturi si umpluturi conform retetei de productie;

modeleaza aluatul si il trage Tn forme;

produce si aplica decoratiuni pe produsele de panificatie si patiserie;
supravegheaza procesul de coacere, ambalare si etichetare;

curata, intrefine si face reparatii simple la masinile si echipamentul folosit ;
respecta normelor de igiena, de securitate si sanatate in munca.

Ce competente vei dobandi in urma

obtinerii acestei calificari?
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Aplicarea normelor de securitate si sanatate in
munca si de protectia mediului in industria
alimentara;

Aplicarea notiunilor de microbiologie si a
normelor de igiena in industria alimentara;
Exploatarea utilajelor si echipamentelor
utilizate Tn industria alimentara;

Executarea operatiilor de baza in laborator in
industria alimentars;

Fabricarea produselor de panificatie;
Fabricarea produselor de patiserie;
Fabricarea produselor fainoase.

Ce vei studia pentru a dobandi aceasta
calificare?

Aplicarea normelor de securitate si sanatate in
munca si de protectia mediului Tn industria
alimentars;

Executarea operatiilor de baza in laborator in
industria alimentara ;

Microbiologia si igiena Tn industria alimentara;
Fabricarea produselor de panificatie;
Fabricarea produselor de patiserie ;
Fabricarea produselor fainoase;

Ocupatii ce pot fi practicate:

Brutar;

Cofetar;

Patiser;

Operator la fabricarea produselor congelate de
patiserie si panificatie;

Operator la fabricarea produselor fainoase;
Operator la fabricarea biscuitilor;

Preparator napolitane;

Masinist la masini de ambalat;

Operator la masina de etichetat.



